
Açaí bowl Omelette de claras

Avocado toast

De 8:00 a 13:00hrs.

Toronja caramelizada
Omelette de salmón curado

Caprese toast

Yogur griego Huevos ahogados divorciados

Toast con hongos silvestres

Huevos en sartén

Huevos benedictinos

Huevos al gusto

Brioche toast

Chilaquiles de la casa

French toast

Huarache de nopal asado

Trilogía de quesadillas

Molletes naturales o con chorizo

Panadería

con moras, plátano y granola casera con espinaca, champiñones, jocoque
y pasta de aguacate con albahaca

con salmón curado, cebolla, pepino
y vinagreta de alcaparras

suprema de toronja ligeramente 
caramelizados a fuego vivo
con hierbabuena y ralladura de limón

con requesón, ensalada fresca y una tosta
de jocoque con salmón ahumado

con crema de aguacate, jitomate cherry,
queso mozzarella y vinagreta de albahaca

con frutos rojos, miel de abeja
y granola casera

2 sopes azules, frijoles, queso y huevo 
pochado en dos salsas

con jamón serrano, espárragos asados,
jocoque y espinaca

2 huevos fritos con nopales y papas cambray 
en salsa roja tatemada

2 huevos pochados en muffin inglés 
tostado en mantequilla, con salmón o lomo 
canadiense bañados en salsa holandesa

Fritos, Revueltos, Omelette

Elige 3 ingredientes:
Cebolla, jitomate, chile, hongos, calabaza, 
tocino, chorizo, jamón o queso.

pan brioche con crema de almendras,
miel de abeja y plátano caramelizado

con tinga de pollo, salsa roja, petrolera
o poblana, queso fresco, crema ácida
y cebolla encurtida

pan brioche con compota de berries

divorciado en salsa roja y verde
con queso panela y frijoles

hongos silvestres, rajas de nopales
y queso panela con salsa verde tatemada

en pan cristal, frijoles refritos,
quesos, aguacate y pico de gallo

pregunta por nuestra variedad de
pan dulce artesanal

Fruta Huevos

Toast

Pan

De la Casa

DESAYUNO
(alimentos)

$345 $195

$295

$95
$315

$290

$195 $195

$295

$195

$330

$165

$245

$210

$245

$195

$175

$215



Naranja o Toronja

De Temporada

Zanahoria

Verde con toronja

Verde con agua

Antigripal

Espirulina - Menta

Matcha avocado

Detox

Jengibre - Cúrcuma

Blue spiruline

Carbón activado

Pimienta cayena - Rábano

Berries mix probiotics

Cold brew cacao nibs

naranja, limón eureka, jengibre, guayaba, 
piña y miel

jengibre, pepino, limón, perejil y toronja

manzana, nopal, perejil, espinaca,
apio y pepino

alga espirulina azul, menta, apio, limón 
eureka y manzana verde

Jugo concentrado que aporta de forma rápida nutrientes diarios

matcha orgánico, aguacate, yogur griego, 
leche de coco, jugo de limón y miel de agave

apio, pepino, espinaca, perejil
y manzana verde

jengibre, cúrcuma, limón eureka y zanahoria

alga espirulina azul, leche de coco, yogur 
griego, crema de coco, piña, plátano
y jarabe de agave azul

Manzana verde, limón eureka, jengibre, 
jícama, chía y carbón activado

pimienta cayena, rábano, betabel, jícama
y limón eureka

frutos rojos, lactobacillus (acidophilus, 
rahmnosus, L-plantarum), bifidobacterium 
lactis, raíz de achicoria, gelato de yogur 
griego, leche de almendra y miel de agave

cold brew, cacao nibs, crema de coco
y crema de avellana

Jugos

Prensados en frío

Shots

Smoothies
$91

$79

$79

$86

$80

350ml.

300ml.

60ml.

450ml.

$119

$59

$189

$119

$59

$149

$119

$59

$189

$169

Todos nuestros precios están expresados en pesos mexicanos e incluyen IVA. Elaboramos nuestros productos con ingredientes frescos
y bajo los más altos estándares de higiene. Por favor, notifique a nuestro equipo si tiene alguna restricción alimenticia.

De 8:00 a 13:00hrs.

DESAYUNO
(bebidas)



Dip de berenjena (para compartir)

Consomé de la casa

De 13:00hrs. en adelante

Platón de la casa (para compartir)

Sopa de hongos silvestres

Ensalada de betabel rostizado

Ensalada de lechugas orgánicas

Verduras asadas con burrata

Carpaccio de res

Carpaccio de portobello

Carnitas de pescado adobado

Tacos de short rib

Crema de jitomate rostizado

Cresti di gallo con camarones

Rigatoni al vodka

Linguini al limone e vongole

rostizadas a fuego lento con pimiento rojo, 
aceite de oliva extra virgen y pimentón español

con calabaza, zanahoria, brócoli, pollo y orzo

jamón ibérico, lomo ibérico, chorizo español, 
queso manchego, queso brie, frutos secos
y aceitunas

sofrito de hongos silvestres en un caldillo
de jitomate tatemado con juliana de guajillo
y epazote

servido con pistaches, arúgula, crema de 
limón con yogurt griego, eneldo y vinagreta

con manzana caramelizada, palmitos, 
pistache tostado, queso de cabra
y vinagreta de balsámico

hongos portobello, espárragos, calabaza 
italiana, jitomates cherry, cebolla, marinado 
en aceite de oliva con vinagre, parrillado
y servido con un burrata fresca

láminas de filete de res con alcaparras, 
láminas de parmesano, arúgula y vinagreta

láminas de hongo portobello a la plancha
con queso de cabra, pimiento rojo, ensalada 
de arúgula y vinagreta de balsámico

salteado en mantequilla de chile ancho
y guajillo, servido con aguacate y cebollas 
encurtidas

tierno y jugoso short rib horneado por 12 hrs.
a fuego lento con mayonesa de chipotle de la
casa en tortillas de maíz azul y aguacate

tomate rostizado y horneado
con un toque de crema

salteado con salsa de alcachofa, queso 
parmesano, perejil, nuez pecana y aceite de 
oliva con camarones asados en aceite de ajo

salsa cremosa de pasta de tomate italiano 
con vodka, echalote, parmesano, pecorino
y crema

con almejas frescas, mantequilla de limón, 
parmesano y pimienta negra recién molida

Entradas

Sopas y Pasta

COMIDA

$220

$185

$450

$185

$265

$320

$450

$425

$350

$410

$285

$185

$410

$355

$375



Roast beef & dijon

Robalo en costra de perejil

Puré de coliflor y papa rostizada

Verduras a la parrillaPapas a la francesa

Ensalada fresca Espinacas a la crema

Espárragos asados

De 13:00hrs. en adelante

Green focaccia

Pescado con mantequilla verde

Grilled cheese

Pepito de pollo

Hamburguesa de res Wagyu

New York importado

Corazón de filete

Short rib braseado

Cotoletta alla milanese

pan de masa madre, láminas de roast beef
al punto, mostaza dijon, cebolla caramelizada, 
queso monterrey jack con papas a la francesa 
o ensalada

empanizado en pan con perejil servido
con puré de papa rústico, ensalada fresca
y alioli de cilantro

portobellos horneados con aceite de ajo, 
pimiento piquillo, alioli de cilantro y queso
de cabra con reducción de balsámico

al sartén con mantequilla de alcaparras, 
perejil, tomillo, ajo y vino blanco, acompañado 
con puré de papa y ensalada fresca

con cebolla caramelizada y sopa de
tomate rostizado

tiras de pechuga de pollo cajún a la plancha 
aceite de oliva, queso monterrey jack, 
aguacate y ensalada de hojas verdes

carne australiana en un bollo de brioche
con queso, cebolla caramelizada, papas
a la francesa o ensalada

acompañado con papas a la francesa
o ensalada

filete de res a la parrilla sobre salsa de jugo 
de carne, cebolla crujiente y mantequilla de 
hierbas, con puré de coliflor y papa rostizada

costilla de res horneada por 12hrs. en cocción 
lenta, acompañada de puré de coliflor y papa 
rostizada

chuleta de ternera empanizada al estilo 
tradicional de Milán, dorada y servida con 
ensalada fresca o papas a la francesa

Del Horno

Fuertes

Guarniciones

COMIDA

$375

$495

$95

$115$95

$95 $115

$115

$305

$495

$285

$305

$395

$735

$630

$630

$495

Todos nuestros precios están expresados en pesos mexicanos e incluyen IVA. Elaboramos nuestros productos con ingredientes frescos
y bajo los más altos estándares de higiene. Por favor, notifique a nuestro equipo si tiene alguna restricción alimenticia.



Espresso

Cocoa caliente

Affogato

Americano

Cappuccino

Latte

Cappuccino saborizado

Cortado

Cioccolata calda

Malteada

Marocchino

Caliente

Frío

caramelo, menta, crema irlandesa,
chocolate blanco, chocolate suizo,
amaretto, vainilla, avellana tostada, 
almendra

Todos nuestros precios están expresados en pesos mexicanos e incluyen IVA. Elaboramos nuestros productos con ingredientes frescos
y bajo los más altos estándares de higiene. Por favor, notifique a nuestro equipo si tiene alguna restricción alimenticia.

Espressos

Chocolates

Bebida con gelato

Café Americano

Cappuccinos

Té, tisanas
e infusiones

CAFÉ y TÉ

POSTRES

$53

$93$58

$73

$73

$82

$54

$47

$67

$120

$48

$60

$60

$69

$48

$60

$159

$53

Sencillo

ChicoChico

Chico

Doble

Grande

Grande

Grande

Grande

$74

$89

Cambia la mezcla de la casa por alguna de nuestras
mezclas especiales por $9.00 más

Apple crumble (para compartir) Pecan pie

Fondant de chocolate Variedad de gelatos

manzanas horneadas con melaza, un toque 
de canela y crumble crujiente con gelato
de vainilla

tarta de nuez con base de galleta,
acompañada de gelato de vainilla

de chocolate belga horneado con centro 
líquido acompañado de gelato de vainilla
y nuez

selección de la casa

$215 $220

$220 $115

Pregunta por nuestra variedad de repostería



OolongKunal Ki Organic

Diemme Miscela Oro (regular o decaf)

Espresso Barista Lavazza

Café Mauro de Luxe

Cagliari Superoro

Antibassi Miscela 1918

Hausbrandt Venezia

Cagliari Gran Rossa

Miscela D´Oro Espresso Gran Crema

Carraro Globo Verde

Borbone Miscela Rossa

Té verde

Té negro

Tisana frutal

Infusión herbal

Rooibos

Tit Kom YumOrigen: Cuarenteño Nayarit
Intensidad:

Origen: Brasil, Salvador, Colombia,
Tanzania e India
Intensidad:

Origen: América del Sur y Asia
Intensidad:

Origen: América central, México, Colombia, 
Guatemala, India, Tailandia y Vietnam
Intensidad:

Origen: Etiopía, Guatemala, Honduras y Brasil
Intensidad:

Origen: Brasil, Colombia, Guatemala,
Costa Rica y Nicaragua
Intensidad:

Origen: Asia y América del Sur
Intensidad:

Origen: Brasil, Colombia y Guatemala
Intensidad:

Origen: Sudamérica y África
Intensidad:

Origen: Brasil, Etiopía, Ruanda, Uganda,
India y México
Intensidad:

Origen: Brasil, Kenia y Uganda
Intensidad:

té verde con flores, frutas tropicales, frutos rojos,
verde marroquí o sencha orgánico

mexican chai, pu-erh tchai, english rose, assam
o earl grey avec fleurs

guayaba, fresa-kiwi. almendras a la canela, 
cereza negra, mango manila, frutos rojos
o piña coco

manzanilla chai, jengibre lemon grass, detox, 
jengibre puro o manzanilla pura

vainilla o chai

Té / TisanasMezclas de café


